Pripadova studie

Bakkavor — Bourne Salads, Velkd Britdnie
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KOMBINOVANY SYSTEM SE STUPNEM KRYTI IP69 NA LINCE NA
VYROBU NUDLI SETRi SPOLECNOSTI BAKKAVOR CAS A PENIZE

Bakkavor Group je prednim svétovym hrdcem na trhu Cerstvé pripravovanych potravin, ktery pusobi ve Velké Britdnii,
USA a Ciné. Spolecnost se specializuje na vyvoj produktt privatnich znacek pro predni svétové maloobchodni fetézce
a zndmé mezindrodni provozovatele stravovacich sluzeb. Nejvétsi frh predstavuje pro Bakkavor Velkd Britdnie, kde ve
svych 25 zavodech vytvdari a vyrdbi Cerstvé pripravované pofraviny.

Jejich portfolio Citajici zhruba 2000 produktd je rozdéleno do Etyf kategorii: Cerstvé saldty, dezerty, pizza a pecivo.
Vzhledem k tomu, Ze drtivd vétsina produktd Bakkavor md krdtkou trvanlivost, fidi se vyroba aktudini potiebou, tedy
provoznim modelem ,,just in time" (pravé vcas). Zavody jsou v provozu 24 hodin denné a 364 dni v roce a zpracovavaiji
objedndvky s velmi kratkymi dodacimi lhGtami. Sektor saldtd Bakkavor mé ve Velké Briténii vyrobny na nékolika mistech.
Provozovna ve mésté Bourne v hrabstvi Lincolnshire se specializuje na pripravu ovoce, listovych saldtl a smazenych
smési.

Vyzvy pro Bakkavor Salads

Spolecnost Bakkavor Salads v Bourne pouzivala na lince, kterd
zpracovdvala balené nudle pro ohfev v mikrovinné troubé,
zastaraly kontrolni systém. Vzhledem k tomu, Ze detektorem
kovl denné prochdzelo az 10 rdznych nudlovych produktd,
bylo nutné po kazdé zméné produktu celé zafizeni vycistit,
zejména kvuli pfitomnosti silnych aromat a chuti omdacek a
také z divodu zabrdnéni kiizové kontaminaci potencidinich
alergennich a nealergennich produktd.

JelikoZ jsou nudle navic lepkavé, Casto zUstdvaly uvizlé v
dopravnikovém pdsu stavajiciho detektoru kovld. To pak
zpUsobovalo problémy nejen s vedenim pdsu, ale také s
hygienou. Odstavka pii zméné produktl a Cisténi zarizeni
neméla jen vyrazny dopad na vyrobu, ale ovilivihovala

Bakkavor Bourne Salads — Skutecnosti:

také ndklady, nebot zaméstnanci museli pred opétovnym ° Nepfejrriih'/ provoz DOVCGD_"Ch 364 dn]'V roce

zahdjenim préce az hodinu denné cekat, nez stroj vyschne. e Portffolio 2000 Cerstvé pripravovanych potravin ve
Velké Britdnii

PrileZitost

Po posouzeni t&chto problémd implementovala spolenost Reseni LOMA

LOMA SYSTEMS® ve spoluprdci s Bakkavor novy kombinovany )

systém detektoru kov a kontrolni vahy, ktery byl navrzen tak, *  Systém CW3 RUN-WET® Combo -

aby &isténi bylo rychlej§i a jednodussi. Tento systém byl vyvinut * Detekce kovovych kontaminantu a kontrolni vaha

na zakladé zp&tné vazby od zdkaznikd, ktefi méli stejné& jako e Stupen kryti IP69

Bakkavor u tradi€nich kontrolnich zafizeni potize se zqjisténim
spravnych hygienickych standard( a potiebovali zkrétit Casy o »
prestavby a Cisténi a s nimi spojené ndkladné prostoje. ,Loma zavadi standard pro IepSI

hygienu, zejména pak v obtiznych
podminkdch.”



Reseni
CW3RUN-WET® Combo odspolecnostiLomaje kombinovany
systém detektoru kovd a kontrolni vahy se stupném kryti IP69,
ktery byl navrzen podle nejnovéjSich hygienickych zdsad
a ktery umoznuje snadné a rychlé cisténi. Systém urceny
do hygienicky ndrocného prostredi zgjistuje spolecnosti
Bakkavor také vyssi UCinnost linky, nebot nevyzaduje po
umyti dobu suseni.

.Denné provddime priblizné 10 zmén produkty, které
obsahuji rdzné druhy omdcéek i nudii. Cisténi mezi
vyménami je ndrocné a je nutné pouzit vysokotlaké
myti, abychom odstranili ze stroje veskeré necistoty.
Systém RUN-WET byl navrien presné pro tento typ
ndrocnych podminek.

Vse, co na stroji je, je vyrobeno tak, aby to bylo
odolné a hygienické... dokonce i svételny majdk je
vyroben tak, aby byl hygienicky a snadno se Cistil. Je
to skutecné skvély kus celé stavebnice.

Obrdzek: Loma CW3 RUN-WET® Combo

RFID &ip md pro nds obrovsky piinos kvUlisledovatelnosti
a odpovédnosti operdtora. Je to klic pro budoucnost
vSech potravindrskych podnikd, protoZe minimalizuje
kontakt se strojem a je zqjisténa bezpecnd kontrola
pristupu.

»Spolecnost Bakkavor Salads si vybird

kontrolni systémy znacky Loma.” Michael McRanor
Engineering Project Manager,

. . .. . o Bakkavor Bourne Salads
,<Loma ma excelentni poprodejni sluzby.

Zkusenosti spolec¢nosti Bakkavor Salads se systémem CW3 RUN-WET® Combo
Vyhody designu:

e Konstrukce nemd zadnd zdkouti Ci skuliny, tudiz ji Ize snadno a rychle vycistit. Sou€asné se minimalizuje zachytdavani bakterii,

protoze nedochdzi k hromadéni necistot.

Otevreny design dopravnikového pdsu usnadnuje Cisténi nebo v pripadé potfeby odstranovdni necistot.

Odnimatelné kryty s bezpe&nostni svételnou zdvorou umozniuji dobry prehled o vyrobé bez nutnosti jejiho prerusovAani.

PIné pristupnd kabeldz pro snadné cisténi.

Tésnéni, lozZiska a valecky jsou odolné proti chemikdliim a maiji vysokou kvalitu, tudiz je neni nutné vymeénovat v Sestimésicnich

intervalech jako u jinych stroji. Z&kaznik se tak mUze spolehnout na udrzeni celé vyrobni linky v chodu.

e UZivatelsky pristup RFID (identifikace prostfednictvim Cipu) minimalizuje kontakt se strojem a zqjistuje plnou odpovédnost,
prehled o datech a sledovatelnost.

Vyhody pro vyrobu:

» Uspora ¢asu — spoleénost Bakkavor odhaduje, 7e i pfi n&kolikandsobné zmé&né produktd usetii diky snadnému &isténi a
odstranéni nutnosti schnuti denné az 2 hodiny vyrobniho ¢asu.

e Tento systém je jedinym strojnim zarizenim v provozovné v Bourne, ktery Ize kompletné ,,myt pénou" — po umyti nevyzaduje
schnuti, coz prodluzuje dobu provozuschopnosti.

e Efektivita rychlosti — zvyseni rychlosti na lince vedlo k ndrdstu zpracovdvaného mnozstvi produktd.

e Snadnd instalace - systém Ize nainstalovat, nastavit a zprovoznit béhem dne, coz je vyrazny rozdil oproti systémim jinych
vyrobcU, u nich7 to mdze trvat 3 az 4 dny.

e Zarucuje konzistentni detekci kovi a identifikuje nesrovnalosti v produktové smési.

e Po umyti zafizeni spolecnost Bakkavor dosud nikdy nezaznamenala v systému neUspésny kontrolni test.
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