Studium przypadku

Bakkavor — Bourne Salads, Wielka Brytania
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BAKKAVOR ZAOSZCZEDZIC CZAS | PIENIADZE NA LINII
DO PRODUKCJI MAKARONU

Grupa Bakkavor jest wiodgcym na $wiecie dostawcq na rynku $wiezo przygotowanej zywnosci (FPF). Prowadzi
dziatalno$¢ w Wielkiej Brytanii, Stanach Zjednoczonych i Chinach, specjalizujgc sie w opracowywaniu produktow
pod markg wtasng dla czotowych $wiatowych detalistow spozywczych i znanych miedzynarodowych operatoréw
gastronomicznych. Dla Bakkavor najwiekszym rynkiem jest Wielka Brytania, gdzie w 25 fabrykach firma produkuje
Swiezo przygotowang zywnosc.

Gama 2000 produktdéw bazuje na czterech kategoriach: gotowe satatki, desery, pizza i pieczywo. Poniewaz
zdecydowana wiekszos¢ produktéw firmy Bakkavor ma krétki okres przydatnosci do spozycia, istnieje ztozony model
operacyjny ,justin time”, w ktérym fabryki dziatajg 24 godziny na dobe, 364 dniw roku, pracujgc w napietych terminach
i otrzymujgc zamodwienia w ciggu dnia na dany dzien. Sektor satatek firmy Bakkavor, Bakkavor Salads, znajduje sie w kilku

lokalizacjach w Wielkiej Brytanii. Fabryka w Bourne, w hrabstwie Lincolnshire, specjalizuje sie w produkciji gotowych
satatek owocowych, satatek z warzyw lisciastych oraz mieszanek do podsmazania.

Wyzwania dla Bakkavor Salads e — - —

Fabryka  Bakkavor Salads w  Bourne  korzystata z
wystuzonego systemu kontroli na linii do produkcji pakowanego
makaronu do podgrzewania w kuchence mikrofalowe;.
Poniewaz codziennie do wykrywacza metalu podawano
nawet do 10 réznych produktdéw z makaronem, konieczne
byto czyszczenie sprzetu po kazdej zmianie produktu, gtdwnie
ze wzgledu na obecno$¢ intensywnych smakéw i wielu
réznych soséw, a takze w celu unikniecia potencjalnego
zanieczyszczenia krzyzowego pomiedzy alergenami
a substancjami niewywotujgcymi alergii.

Dodatkowo, poniewaz makarony sqg lepkie, czesto utykaty na
tasmie przenosnika wykrywacza metali; powodowato to nie
tylko problemy zwigzane z dziataniem przenosnika tasmowego,
ale takze z higieng. Przestd] wynikajgcy z przezbrajania
i czyszczenia miat znaczgcy wptyw na produkcje oraz na

Fakty o Bakkavor Bourne Salads:

e Dziatalno$¢: 24 godz., 7 dni w tyg., 364 dni w roku
koszty, poniewaz pracownicy musieli wstrzymywaé prace ¢ Gama produktow w W,”<~ Brytanii: 2000 $wiezo
nawet na godzine dziennie, aby poczeka¢ do wyschniecia przygotowanych produktow

maszyny przed ponownym uruchomieniem produkcji.
Moizliwosci

Rozwigzanie firmy LOMA

Biorgc pod uwage te wyzwania, firma LOMA SYSTEMS®
podjeta wspdtprace z firmg Bakkavor, aby wdrozy¢é nowy
system combo, sktadajgcy sie z detektora metali i wagi
kontrolnej, ktéry bytby tatwiejszy i szybszy w czyszczeniu. System

zostat opracowany na podstawie informacji zwrotnych od

e System Combo CW3 RUN-WET®
» Detektor metalii waga kontrolna
e Petny stopien ochrony IP69

klientéw, ktdrzy, podobnie jak firma Bakkavor, mieli problemy ,<Loma wyznacza wyzsze standardy
z zapewnieniem odpowiedniego poziomu higieny przy uzyciu higieny, szczegélnie W TI’UdI’))/Ch
fradycyjnego sprzetu kontrolnego oraz chcieli skréci¢ czas "

przezbrajania i czyszczenia, a co za tym idzie — kosztowne warunkach™.

przestoje.



Rozwigzanie

System Combo CW3 RUN-WET® firmy Loma sktada sie z
wagi konfrolnej i wykrywacza metali z petnym stopniem
ochrony IP69 i zostat zaprojektowany zgodnie z najwyzszymi
standardami higieny, aby zapewni¢ szybsze i tatwiejsze
czyszczenie. Stworzony z myslg o zachowaniu higieny w
frudnych warunkach zmywania, system zapewnia firmie
Bakkavor rowniez zwiekszong wydajnos¢ linii, poniewaz nie
wymaga Czasu Na suszenie po Czyszczeniu.

~Wykonujemy okoto 10 przezbrojern dziennie,
obejmujgcych rézne makarony i sosy. Czyszczenie
pomiedzy przezbrojeniami jest trudne i obejmuje
mycie pod wysokim cisnieniem w celu usuniecia
wszystkich zanieczyszczern z maszyny. System RUN-
WET zostat stworzony wtasnie do tego typu trudnych
warunkow.”

Wszystko w maszynie jest solidne i higieniczne...
nawet sygnalizacja swietlna jest wykonana w sposob
higieniczny i tatwy do czyszczenia. To naprawde
znakomite urzgdzenie.”

llustracja: Loma CW3 RUN-WET® Combo

.RFID to dla nas doskonata korzys¢ w zakresie
identyfikowalnosci i odpowiedzialnosci operatora.
To klucz do przysztosci dla wszystkich producentdow
Zywnosci  poprzez  zminimalizowanie  kontaktu

~Loma dostarcza firmie Bakkavor Salads z maszynq i bezpiecznq konfrole dostepu™.
systemy konftroli o najwyzszym standardzie”.

,Loma zapewnia doskonatq obstuge

posprzedazowq”. Michael McRanor
Engineering Project Manager,
Bakkavor Bourne Salads

Doswiadczenia firmy Bakkavor Salads z systemem combo CW3 RUN-WET®
Zalety konstrukciji:

e Bezzakamarkdéw —mozna tatwo, szybko i gteboko czysci¢, minimalizujgc osadzanie sie bakterii — brak punktéw gromadzenia

sie zanieczyszczen.

Otwarta konstrukcja przenosnika tasmowego utatwia czyszczenie lub usuwanie zanieczyszczen, jesli to konieczne.

Zdejmowane ostony z lekkqg kurtyng bezpieczenstwa zapewniajg widoczno$¢ bez koniecznosci zatrzymania produkcii.

W petni dostepny system okablowania utatwiajgcy czyszczenie.

Odporne na chemikalia, najwyzszej jakosci uszczelnienia, tozyska i rolki, zapewniajgce dtugie dziatanie bez koniecznosci

wymiany co 6 miesiecy, jak w przypadku innych maszyn. Daje to duze zaufanie do maszyny i zapewnia ciggto$¢ pracy linii.

e Dostep uzytkownika poprzez RFID (identyfikacjaradiowa) minimalizuje kontaktzmaszyngizapewnia petng odpowiedzialnose,
wglgd w dane i identyfikowalnosc¢.

Korzysci podczas produkciji:

e Oszczedno$¢ czasu — wg Bakkavor to ok. 2 godziny dziennie zaoszczedzonego czasu produkcji pomimo wielokrotnych
przezbrojeh — wynika to z tatwego czyszczenia i braku koniecznosci suszenia.

e System ten jest jedyng maszyng w zaktadzie w Bourne, ktérg mozna w petni ,,my¢ piang” — bez oczekiwania na wyschniecie
po umyciu, co wydtuza czas efektywnej pracy sprzetu.

e Wzrost wydajnosci pod wzgledem szybkosci — wzrost predkosci na linii spowodowat wzrost wskaznika pakowania makaronu.

e tatwosc instalacii — system mozna zainstalowad, skonfigurowac i uruchomic¢ w ciggu jednego dnia, w przeciwienstwie do
systemow innych firm, gdzie moze to zajgc¢ 3 lub 4 dni.

e Zapewnia niezawodne wykrywanie metali i identyfikuje niespdjnosci w asortymencie produktow.

e Jak do tej pory firma Bakkavor przeszta wszystkie testy wymazu z systemu po procesie mycia.

www.loma.com
Tel.: +48 (0) 22 11 00 641 | E-mail: enquiries@loma.com
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