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LOMA CW3 RUN-WET® CHECKWEIGHER SYSTEM INCREASES 
PRODUCTIVITY AT COOK INOV
Cook Inov is a French family company that specialises in the design and manufacture of canned gourmet, organic and 
dietetic culinary products for food brands in the sectors of baby food, health/diet/sport/nutrition foods and culinary 
dishes. 

Founded in 1997, the company works closely with its customers to develop recipes and design tailor-made products 
in a wide choice of packaging (pouches, glass jars, plastic bowl and tray, etc). Cook Inov is totally committed to 
providing innovation and quality, with several certifications and baby food standards, guaranteeing their products 
meet rigorous food safety standards.

Challenges for Cook Inov
Cook Inov was using an ageing LOMA checkweigher that was 
approaching its end of life. With their commitment to innovation, 
quality and safety, Cook Inov was starting to experience 
production downtimes as the machine was no longer suited to 
the requirements of a busy and humid operating environment. 
Additionally their current machine was unable to withstand 
being frequently cleaned with high-pressure washdowns. 

Cook Inov Facts: 
• Established 1997 with over 55 employees
• Specialists in innovation to design, develop and 

manufacture innovative products

Operating in an environment with harsh washdown needs, 
Cook Inov required a machine that could deliver a reliable 
production flow with no downtime, thereby increasing OEE 
(overall equipment effectiveness).  

The company realised they needed an IP69 rated system that 
they could easily clean by withstanding a harsher cleaning 
regime and which was suitable for a humid environment. The 
system also needed to have a lockable reject bin for non-
conforming products to stop double handling, plus removable 
top panels to provide visible access to the belt without 
compromising safety. 

Having selected LOMA for their service excellence, Cook Inov 
asked the company to provide a weighing solution that met 
their exacting requirements.

The Opportunity

Loma’s CW3 RUN-WET Checkweigher

“We had previous experience of 
LOMA who provide excellent customer 
service, reacting quickly to our needs, 

keeping us safe and prosperous.”

LOMA Solution
• CW3 RUN-WET® Checkweigher
• IP69 Rated

Étude de cas
Cook Inov, France

LA TRIEUSE PONDÉRALE CW3 RUN-WET® DE LOMA PERMET À 
COOK INOV DE GAGNER EN PRODUCTIVITÉ
Cook Inov est une entreprise familiale française spécialisée dans la conception et la production de produits culinaires 
gourmands, biologiques et diététiques appertisés. Ses clients sont des marques agroalimentaires du marché de 
l’alimentation infantile, diététique/sport/nutrition et culinaire.

Fondée en 1997, l’entreprise travaille en étroite collaboration avec ses clients pour créer des recettes et des produits 
sur mesure sous des formes variées (gourdes, bocaux en verre, bols et barquettes plastiques, etc.). Forte de plusieurs 
certifications et respectueuse des normes de l’alimentation infantile, Cook Inov réaffirme son engagement à proposer 
des produits innovants, de qualité et conformes aux normes de sécurité les plus strictes.

Les défis de Cook Inov
Cook Inov utilisait une trieuse pondérale LOMA en fin de 
vie. La machine n’était plus adaptée à une utilisation en 
environnement humide à forte cadence et entraînait des 
temps d’arrêt pénalisants pour l’entreprise, engagée en 
matière d’innovation, de qualité et de sécurité. Problème 
supplémentaire : la machine n’était pas conçue pour supporter 
des lavages à grande eau fréquents.

Cook Inov en bref : 
• Création en 1997, plus de 55 salariés
• Spécialisation dans la conception, le développement 

et la production de produits innovants

Cook Inov évolue dans un environnement où les lavages à 
grande eau sont nécessaires. Pour optimiser l’efficacité globale 
de ses équipements (EGE), il lui fallait donc une machine 
capable d’assurer un flux de production fiable sans temps 
d’arrêt.

L’entreprise a compris qu’il lui faudrait un système doté 
d’un indice de protection IP69 adapté à un environnement 
humide et à un lavage simple, mais intensif. La solution devait 
également être équipée d’un bac de rejet verrouillable pour 
éviter le double traitement des produits non conformes, ainsi 
que de panneaux supérieurs amovibles pour permettre un 
accès facile et sûr à la bande transporteuse.

Cook Inov a fait appel à LOMA, réputée pour l’excellence 
de ses services, afin de concevoir une solution de pesage 
répondant parfaitement à ses besoins.

L’opportunité

Trieuse pondérale CW3 RUN-WET® de LOMA

« Nous avions déjà bénéficié du 
service client exceptionnel de LOMA 

auparavant. Sa réactivité est un gage 
de sécurité et de réussite. »

La solution LOMA
• Trieuse pondérale CW3 RUN-WET®

• Indice de protection IP69



www.loma.com
Tel: +44 1252 893300 (UK) | +1-800-872-LOMA (North America)
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Cook Inov’s Experience of the CW3 RUN-WET® Checkweigher

Design Benefits:
 
• Tested to IP69 ingress standards for high-pressure, high-temperature cleaning.
• No nooks and narrow spaces, so can easily and quickly deep clean, minimising bacterial harbouring as no debris accumulation 

points.
• Incorporates removable covers with optional light safety curtain, enabling product visibility without interruption. Also facilitates 

easy cleaning and removal of the belt.
• Lockable reject bin for non-conforming products.
• For operators the user interface is both easy to use and reliable.

Production Benefits: 

• Product flow improved post installation of their new checkweigher, with non-conformity products being directed to the 
locked bin as per the requirement. 

• OEE has also increased due to easy cleaning and with no drying time, the machine is ready to use following wash down.
• Reliability and LOMA service excellence.

“As an innovative company, we needed a checkweigher 
solution that matched our innovative ethos, replacing our 
no longer fit for purpose system. Knowing Loma’s machine 
quality and reliability, as well as superior service, we 
approached them for a replacement machine that could 
meet our needs. 

“Our new RUN-WET machine is a real step-change. 
Not only have we found our production efficiency has 
increased markedly since the machine’s installation, but it 
is also easy to use and very reliable.

“Overall, our experience with LOMA has been entirely 
positive and we look forward to further dealings with them 
in the future.”

Loma recommended their CW3 RUN-WET® Checkweigher system, especially designed to 
withstand harsh, high-pressure, high-temperature cleaning regimes.

Tested to IP69 ingress standards, the CW3 RUN-WET® Checkweigher offers a host of new features 
and smart design details, which include an easy to clean frame and reduced contaminant traps 
for optimum high-care cleaning with no risk of water ingress. The system requires no drying time 
following cleaning, enabling immediate start functionality that greatly improves OEE. Along with 
easier and more effective cleaning, the system’s Automatic Mean Weight Correct safeguards 
compliance to weight legislation. 

The automatic reject option includes air blast with a lockable bin, thereby ensuring non-
conforming products are removed appropriately to maintain compliance and minimize 
downtime.

Plus, removable top panels provide easy access to clean and inspect the conveyor belt without 
compromising safety.

The Solution

Mr Frédéric BOLZINGER
Maintenance Manager
Cook Inov

The Loma CW3 RUN-WET® Checkweigher

Expérience de Cook Inov avec la trieuse pondérale CW3 RUN-WET®

Avantages de conception :
 

• Conforme aux normes d’étanchéité IP69 pour un nettoyage à haute pression et à haute température.
• Sans fentes ni espaces étroits, ce qui permet un nettoyage rapide, facile et en profondeur. L’élimination des points 

d’accumulation de débris minimise la prolifération des bactéries.
• Comprend des capots amovibles avec des rideaux lumineux de sécurité en option. Résultats : une bonne visibilité sur la 

production sans interruption, un nettoyage simplifié et un retrait aisé de la bande transporteuse.
• Bac de rejet verrouillable pour les produits non conformes.
• Interface utilisateur intuitive et fiable pour les opérateurs.

Avantages en production :

• Flux des produits optimisé après l’installation de la nouvelle trieuse pondérale : conformément aux exigences, les articles non 
conformes atterrissent directement dans le bac verrouillé. 

• Optimisation de l’EGE grâce au nettoyage simplifié sans temps de séchage : la machine est prête à l’emploi après lavage.
• Fiabilité et service client d’excellence assuré par LOMA.

« En tant qu’entreprise innovante, nous cherchions une 
solution de tri pondéral conforme à cet esprit pour 
remplacer notre système obsolète. Nous savons que LOMA 
propose des équipements fiables et de qualité ainsi qu’un 
service client remarquable. Nous avons donc fait appel 
à ses services pour obtenir une solution répondant à nos 
besoins.

L’installation de notre nouvelle machine RUN-WET 
marque une progression radicale. Facile à utiliser et 
remarquablement fiable, elle nous offre des gains de 
productivité considérables.

Notre expérience globale avec LOMA est concluante, et 
nous comptons bien poursuivre ce partenariat à l’avenir. »

LOMA a recommandé sa trieuse pondérale CW3 RUN-WET®, spécialement conçue pour résister 
aux conditions de nettoyage difficiles, à haute pression et à haute température.

Testée selon les normes d’étanchéité IP69, la trieuse pondérale CW3 RUN-WET® propose des 
fonctionnalités inédites et une conception ingénieuse : pour un lavage en profondeur sans risque 
d’infiltration, le client bénéficie par exemple d’un châssis facile à nettoyer et d’un nombre limité 
d’interstices où des contaminants pourraient s’accumuler. Pour une EGE optimale, le système 
est immédiatement opérationnel après lavage (aucun temps de séchage requis). En plus de 
proposer un nettoyage simple et efficace, le système est doté d’une fonction de correction 
automatique du poids moyen qui garantit la conformité aux réglementations sur les poids.

L’option de rejet automatique comprend un dispositif de soufflette avec bac verrouillable. Les 
produits non conformes sont ainsi retirés en toute efficacité – un gage de conformité qui limite 
les temps d’arrêt.

Autre avantage : des panneaux supérieurs amovibles permettent un accès simple et sûr à la 
bande transporteuse à des fins de nettoyage et de contrôle.

La solution

M. Frédéric BOLZINGER
Responsable maintenance
Cook Inov

La trieuse pondérale CW3 RUN-WET® de LOMA


