
Inzicht in onze opleidingsstructuur
Vanuit ons begrip voor de eisen van de klant, zijn onze opleidingen ontworpen om tegemoet te komen aan 
de  behoeften van verschillende afdelingen binnen het productieproces. Het Loma Opleidingscentrum is 
gestructureerd in 4 belangrijke gebieden: Gebruiken, Voldoen, Onderhouden en Optimaliseren.

Wat te verwachten van een Loma opleiding?

•	 Alle	opleidingen	zijn	volledig	gecertificeerd	voor	uw	trainingsrecords.
• Alle trainingen worden gegeven door zeer ervaren Field Service Engineers. 
• Alle opleiders voldoen aan de laatste HACCP, IFS en BRC standaarden.
•	 We	bieden	flexibiliteit	op	het	gebied	van	tijd	en	locatie	om	aan	zakelijke	vereisten	te	voldoen.	
• Alle Supermarket Code of Practice (COP) trainingen voldoen aan de laatste versies.
• Uitgebreid opleiding materiaal verstrekt  

Het	begrijpen	van	de	basisprincipes	en	het	kennen	van	uw	inspectieapparatuur	is	essentieel	om	het	maximale	
rendement uit uw productieproces te halen.  Werken in een omgeving waar deadlines kritiek zijn, maakt het 
moeilijk om bij te blijven met de voortdurend veranderende regels en voorschriften in de industrie.  Daarom 
is	het	Loma	Opleidingscentrum	specifiek	met	u	als	eindklant	in	gedachte	ontworpen,	om	te	voldoen	aan	uw	
dagelijkse kwaliteitseisen en voedselveiligheidsklachten te minimaliseren. Onze opleidingen worden regelmatig 
geactualiseerd om deze veranderingen te weerspiegelen en u kostbare tijd te besparen.

Onze Loma trainers zijn geen gewone instructeurs; het zijn ervaren servicemonteurs die de uitdagingen begrijpen 
van het operationeel houden van productielijnen, het minimaliseren van stilstand en het optimaliseren van 
efficiëntie.	Ze	brengen	deze	diepgaande	kennis	en	ervaring	rechtstreeks	in	uw	trainingsprogramma.

Met hun uitgebreide praktijkervaring voegen onze instructeurs een realistisch element toe aan de opleidingen, 
waardoor ze zelfs de kleinste operationele kwesties kunnen aanpakken, of het nu gaat om een eenvoudige 
instellingskwestie	of	een	complexer	probleem.

Loma Trainers

Afhankelijk van uw wensen als Operator, Supervisor, Quality Assurance of Engineer vindt u altijd een geschikte 
opleiding op maat. Onze opleidingen hebben betrekking op zowel nieuwe als oudere machines en bieden zowel 
hands-on als klassikale training, afhankelijk van de opleiding die u kiest.

Gebruik Conformiteit Onderhoud Optimalisatie

Loma opleidingen 
en trainingen



Voor wie: Deze opleiding is speciaal bedoeld voor de personen die verantwoordelijk zijn voor het waarborgen 
van de naleving  van de gedragscodes van supermarkten en de veilige productie van voedsel. Deelnemers zijn 
meestal afkomstig uit Quality, Technical, Engineering en Operations.
Waarom deelnemen aan deze opleiding: Door het voltooien van deze opleiding krijgt u een goed begrip 
van	de	huidige	praktijkcodes	en	wordt	u	een	Subject	Matter	Expert	(SME).	U	leert	alles	over	de	machinetechniek,	
de mogelijkheden ervan en hoe u ervoor kunt zorgen dat u voldoet aan de relevante praktijkcode.

Voor wie: Deze	opleiding		is	bedoeld	voor	personen	die	verantwoordelijk	zijn	voor	het	efficiënt	en	nauwkeurig	
laten werken van uw productieapparatuur en is essentieel voor zowel kwaliteits- als  technische dienst personeel. 

Waarom deelnemen aan deze opleiding: Door deze opleiding te voltooien, krijgt u een volledig inzicht in de 
parameters van de machine, inclusief geavanceerde functionaliteit en hoe u de prestaties van de machine kunt 
optimaliseren. Vervolgens krijgt u inzicht in de mechanische en elektrische elementen van de machine, inclusief 
het oplossen en repareren van veelvoorkomende storingen.

Voor wie: Dit zijn op maat gemaakte opleidingen in workshopstijl en kunnen naar wens worden ontworpen om 
aan uw behoeften te voldoen. Neem contact met ons op om uw wensen te bespreken.
Waarom deelnemen aan deze opleiding: Het voltooien van een van onze op maat gemaakte opleidingen 
of trainingen geeft u een meer diepgaand inzicht in het gekozen onderwerp,  inclusief de mogelijkheid om 
specifieke	vragen	te	stellen	over	uw	werkelijke	situaties	die	onze	ervaren	trainers	de	kennis	en	ervaring	zullen	
hebben om te helpen oplossen. 

Supermarket Code of Practice (COP)    Duur:1 dag

Geavanceerde opleiding      Duur:1 dag

Optimalisatie

Kwalitiet & Technische Dienst     Duur:1 dag

Onderhoud

Voor wie: Deze opleiding is bedoeld voor degenen die vaak met uw machines omgaan of ze dagelijks 
bedienen. Doorgaans zijn de aanwezigen vooral operatoren.

Waarom deelnemen aan deze opleiding: Door deze opleiding te volgen, leert u wat  de machine  doet, hoe 
u de machine het beste kunt bedienen en hoe  u alle functionaliteitscontroles uitvoert die vereist zijn volgens de 
toepasselijke praktijkcodes.  

Conformiteit

Gebruik

Operatoren        Duur:1/2 dag
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Ga voor meer informatie over één van onze opleidingen naar onze website, neem contact op met ons 
opleidingscentrum via opleidingen@loma.com of bel ons op +31 (0)492 792 750 (optie: 1).

Hoe u uw opleiding kunt boeken of meer informatie kunt krijgen 


