
Die Loma Trainingsstruktur
Basierend auf den Anforderungen unserer Kunden sind unsere Trainingskurse so konzipiert, dass diese auf die
verschiedenen Abteilungen im Produktionsprozess abgestimmt sind.

Was können Sie von einem Loma Trainingskurs erwarten?

•	 alle Kurse werden mit einem Zertifikat für Ihre Unterlagen bestätigt
•	 alle Kurse werden von erfahrenen Servicetechnikern durchgeführt 
•	 wir bieten Flexibilität in Ort und Zeit, um den Branchenanforderungen gerecht zu werden
•	 Alle Supermarkt “Code of Practice” (Durchführungsanforderungen) Trainingskurse
           entsprechen dem aktuellem Stand
•	 umfassendes Trainingsmaterial wird gestellt

Das Verständnis der Grundlagen und Ihres Equipments ist essenziell, um das Maximum Ihrer Produktion zu erzielen.
Die Loma Training Academy basiert auf Ihren täglichen Anforderungen und verbessert die Performance und somit
die Produktivität. Beim Arbeiten in einem Umfeld, das stark von Terminen und Fristen beeinflusst wird, ist es schwierig, 
die sich permanent ändernden Regularien im Auge zu behalten. Daher sind unsere Trainingskurse ständig auf dem 
neuesten Stand.

Loma Trainer sind nicht nur Trainer, sondern erfahrene Servicetechniker, die die Notwendigkeit der Aufrechterhaltung 
der Produktionslinien kennen und diese Erfahrung sowie Fachwissen in den Trainingskurs einbringen.

Durch die Erfahrung unserer Servicetechniker orientiert sich der Kurs an den realen Bedingungen vor Ort und hilft 
Ihnen, die täglichen Herausforderungen zu meistern, wie zum Beispiel kleine Einstellungssachen, die eine große 
Auswirkung haben.

Loma Trainer

Abhängig von Ihren Anforderungen als Bediener, Aufsichtsperson, Qualitätsbeauftragter oder Techniker bieten wir für
Sie zugeschnittene Kurse an. Unsere Kurse decken ältere und neueste Maschinentypen ab und bieten beides: “Hands
On” Training am Gerät sowie Schulung in einem Schulungsraum, abhängig vom gewählten Trainingskurs.

Bedienen Erfüllen Warten Optimieren

Trainingskurse für 
Kunden



Wer teilnehmen sollte: Dieser Trainingskurs ist für Mitarbeiter konzipiert, die für die Einhaltung der 
Durchführungsanforderungen verantwortlich sind. Typische Teilnehmer sind: Qualitätsbeauftragte, technische
Mitarbeiter (auch techn. Planung) sowie Betriebsverantwortliche.
Warum Sie diesen Trainingskurs besuchen sollten: Dieser Kurs verstärkt Ihr Verständnis der
Kundenanforderungen und macht Sie zu einem geschultem Experten (SME). Sie erfahren alles über die
Technologie und Leistungsfähigkeit der Maschinen sowie die Sicherheit, den Anforderungen gerecht zu werden.

Wer teilnehmen sollte: Dieser Trainingskurs ist für technische Mitarbeiter konzipiert die für die Maschinen, deren 
Wartung sowie Instandsetzung zuständig sind.

Warum Sie diesen Trainingskurs besuchen sollten: Dieser Kurs vermittelt die Funktionsweise, die Parameter 
sowie die erweiterten Funktionen der Maschinen. Sie verstehen die elektrischen sowie mechanischen 
Komponenten und sind in der Lage eine Fehlersuche sowie eine Reparatur durchzuführen.

Wer teilnehmen sollte: Der Inhalt dieses Trainingskurses wird im Vorfeld abgestimmt und auf Ihre Anforderungen 
zugeschnitten. Bitte kontaktieren Sie uns, um Ihre Anforderungen abzuklären.
Warum Sie diesen Trainingskurs besuchen sollten: Dieses abgestimmte Training gibt Ihnen ein tieferes
Verständnis der besprochenen Themenbereiche und die Möglichkeit, spezifische Fragen zu behandeln, welche
unsere Servicetechniker mit Ihrer Erfahrung im Kurs besprechen werden.

Supermarkt “Code of Practice” 	 	                   Dauer: 1 Tag

Fortgeschrittenes, abgestimmtes Training		  Dauer: 1 Tag
Optimieren

Technikertraining						      Dauer: 1 Tag

Warten

Wer teilnehmen sollte:  Dieser Trainingskurs ist für Mitarbeiter konzipiert, die regelmäßig mit den Maschinen in 
Berührung kommen oder täglich damit arbeiten. Typische Teilnehmer sind Bediener, Qualitätsbeauftragte und 
technische Mitarbeiter.
Warum Sie diesen Trainingskurs besuchen sollten: Durch diesen Kurs lernen Sie die Funktionsweise der
Geräte, wie man diese bedient und wie man alle geforderten Tests durchführt, unter Berücksichtigung der 
Anforderungen (Code of Practice).

Erfüllen

Bedienen
Bediener / Qualitätsbeauftragte	 	 	 Dauer: 1/2 Tag

Um mehr Infos zu erhalten oder einen Kurs zu buchen, besuchen Sie unsere Webseite und kontaktieren Sie unseren 
lokalen Trainingsmanager unter de.Service@loma.com oder +49 (0)2064 43 7240.

Wie Sie Ihren Trainingskurs buchen oder mehr Informationen erhalten.
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